O

sjs catering+

Menukarte

30 G

management
Mittagsspeiseplan vom: 27.10.-01.11.2025
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
KW 44
Hot dog Tag
- ; - . mit Brétchen,
Empfehlung | Kartoffelrahmsuppe mit Gemuseschnitzel mit Gefiogeiinaenl _r_nlt )(ellow St Geflugelwdrstchen,
Salzkartoffeln und Méhren | Hahnchenbrust dazu -
des Tages Brot RahmsofRe und Kroketten ) o Gewirzgurke,
in Rahm Basmatireis . )
Rostzwiebein und SoRRen
s ) ,A3(,;A;,A5,F 30,51 A1,A2,A5,G 7,30,51, A1,C,G,J 30,51 A1,G 2,7,4a,8,30,51 A1,C,G,J

. . mit Brétchen,

; Kase-Laucljsuppe L . Kaiserschmarrn mit Reisnudel-Pfanne  |vegtarischen Wurstchen,
Vegetarisch vegetarischem Penne mit TomatensoR3e Z i P " -

Hackflcisah wetschgenréster Griechische Art Gc_ewurzgurke ,

' Réstzwiebeln und SoRen
73 GL 30,51 A1,G, 30,51 A1,C,G 51 A1l 2,7,4a,8,30,51 A1,C,G,l,J
Rhabarber-Vanille-
Obst Buttermilchdessert Obst Erdbeer-Joghurt Obst
30 G

Wir wiinschen

guten Appetit!

www.sjs-catering.de

Zusatzstoffe und Allergene:
Siehe Aushang

Gerichte mit Schweinefleisch
sind mit * gekennzeichnet

Anderung vorbehalten




