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Allergenkennzeichnung | Zusatzstoff-Legende

Allergene

A / 51 glutenhaltiges Getreide

A1
A2
A3
A4
A5
A6
517

OTMMOOW

Weizenerzeugnisse

Dinkel

Roggen

Gerste

Hafer

Kamut

Hybridstdmme

Krebs und Krebserzeugnisse
Eier und Eierzeugnisse
Fisch und Fischerzeugnisse
Erdnusse und Erdnusserzeugnisse
Soja und Sojaerzeugnisse
Milch und Milcherzeugnisse,
einschl. Laktose
Schalenfrichte

Mandeln

Haselnuss

Walnuss

Cashewnuss

Pecannuss

Paranuss

Pistazie

Macadamia
Queenslandnuss

Sellerie und Sellerieerzeugnisse
Senf

Schwefel

Lupine

Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Geschmacksverstéarkern
4 mit SURungsmitteln

4a /4b mit einer Zuckerart und StBungsmitteln
7b/9a

5 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
6 enthalt eine Phenylalaninquelle
7 mit Antioxidationsmitteln

8 mit Phosphat

9 Milcheiweil®

10 Koffein

11 ° Chinin

12 geschwarzt

13 geschwefelt

14 mit Nitratpokelsalz

15 mit Nitrat

16 gewachst

17 Taurin

18 genetisch veranderter Rohstoff
46 Starke

30  Laktose

S Schweinefleisch
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